北京工商大学中外合作办学食品科学与工程专业介绍
     经教育部批准，北京工商大学和爱尔兰国立科克大学（University College Cork，UCC）从2015年开始联合实施中外合作办学食品科学与工程专业本科教育项目（批准书编号：MOE11IE2A20141599N），该项目办学地址在北京市海淀区阜成路33号。
北京工商大学是北京市高水平研究型大学，1999年6月经教育部批准由北京轻工业学院、北京商学院合并，机械工业管理干部学院并入组建。学校秉持“工商一体化”办学理念，构建“工-商-数”交叉融合特色学科体系，形成理、工、农、经、管、法、文、艺多学科协同发展格局。 学校现有阜成路和良乡两个校区，总占地面积83万平方米。现设有11个学院、1个教学部和3个书院；教职工1609人，其中专任教师1115人，教授294人、副教授513人，院士6人。在校生约1.8万人，拥有7个一级学科博士点、1个博士专业学位、1个联合培养博士点，19个一级学科硕士点、22个硕士专业学位点，62个本科专业，学科体系完备。学校拥有4个北京市重点学科、6个北京市重点建设学科，应用经济学、食品科学与工程、工商管理学入选北京高精尖学科，搭建起37个省部级科研平台、20个行业专项科研平台与4个市级实验教学示范中心。学校国际影响力持续提升，2026-2027年度U.S.News全球大学排名734位、国内第103位，较上一年度分别提升99位、12位，连续五年排名稳步增长，全校14个学科登上榜单，食品科学位列全球第10，经济与商学跻身全球百强，计算机、工程等多学科进入ESI全球前1%。我校食品科学与工程专业为国家级一流本科专业建设点，为本项目提供坚实的中方学科支撑。
爱尔兰国立科克大学（University College Cork, UCC）创立于1845年，坐落于爱尔兰第二大城市科克，是爱尔兰历史最悠久的国立综合性研究型大学之一，爱尔兰国立大学联盟核心成员，长期位列全球前2%高校，曾五次获评《星期日泰晤士报》爱尔兰年度大学，也是全球首个“绿旗校园”高校，校园安全与国际化学生服务享誉爱尔兰。学校下设人文社科、商学与法学、医学与健康、科学工程与食品科学四大学部，商学院拥有AACSB、AMBA双皇冠认证；在基础科学、工程、生物医学、生物技术、食品科学、光子学、纳米技术、金融数学领域积淀深厚，学术声誉突出。食品科学是该校传统王牌优势学科，食品与营养科学学院办学历史悠久，学科实力全球领先，专业课程体系获得北美相关专业认证，教学、科研、实验室平台条件突出，在食品加工、食品安全、营养健康、食品组分功能等方向产出大量高水平成果。学校与全球300余所高校建立合作关系，与北京工商大学拥有长期稳定的校际合作基础，自2006年起双方持续开展师生互访、联合科研、师资培训等深度交流。
食品科学与工程专业是以生物学、化学等学科为基础的应用交叉性学科，专业培养方案由两校依托各自学科优势联合论证、共同制定。前两年专业基础课程依托北京工商大学食品与健康学院食品科学与工程专业、理学院化学专业开设，课程体系成熟、教学管理规范；后两年核心专业课程依托考克大学食品与营养科学学院开设，课程符合国际认证标准，核心专业课由考克大学专任教师以及经考克大学培训认证的我校教师采用英文授课。符合两校学位授予条件、全部考核成绩合格的学生，将同时授予北京工商大学食品科学与工程工学学士学位、爱尔兰考克大学食品科学理学学士学位。毕业生可在食品生产制造、食品安全检测监管、营养健康、食品研发、品质控制、供应链管理等领域从事技术研发、质量管控、项目管理等相关工作，也可继续攻读海内外食品科学、营养、生物工程等方向硕士、博士学位。
[bookmark: _GoBack]本中外合作办学专业为本科教育项目，学制四年，我校食品与健康学院负责承担项目的执行和管理。


